Quesos de Libre Pastoreo

CURADOS ¢ FRESCOS ¢ LACTEOS

[:ARTESANAL Y GOURMET :|
del
Rancho El ﬂ\/lezoluim[

QUESOS EXCLUSIVOS DE UNA FAMILIA

HIDALGENSE QUE PRODUCEN QUESO DE
LIBRE PASTOREO, ARTESANALMENTE.

SU CONCEPTO ES QUE EL SABOR SEA
UNICO Y SU FORMA DE PRODUCIRLO SEA
MUY LIMPIO, QUE IMPLICA NO SALIR DEL

LO TRADICIONAL PERO Si APROVECHAR LA
TECNOLOGIA PARA BRINDARLE A SUS
CLIENTES QUESOS GOURMET DE FORMAS
SABROSOS Y SALUDABLES.



“ Rancho El Mezquital *

DEESEOSREmEIRNVIET , CURADOS Y FREBCOS + LACTEOS

»*  Este fino queso se entrega los miércoles en Tepoztldn y el primer y tercer viernes
de mes en Cuernavaca.

»*  El pedido minimo es de 250 gramos, que, salvo algunas excepciones, se puede
dividir en dos ordenes de 125 gramos cada uno.

%*  Los pedidos se reciben con tres dias de anticipacion, junto con el pago, una vez que
se reciba la confirmacidn de su pedido.

»*  Reciba mds informacion y haga su pedido por WhatsApp al 777.106.6886.

]

Quesos curados «

PRODUCTO DESCRIPCION PESO PRECIO

QUESO AZUL 250 gramos  $250
El queso azul es una variedad de queso carac-

terizada por la presencia de mohos del género

Penicillium, lo que le confiere su distintivo color

azul o verde, ademas de un sabor intenso y ligera-

mente salado.

QUESO DE CABRA AL VINO 250 gramos  $500
Un queso tradicional espanol, elaborado con

leche de cabra, bafiado o curado en vino tinto. La

corteza del queso se tefiird de un tono morado

debido al vino. Este proceso de curacién en vino

le confiere un sabor ligeramente acido, con notas

afrutadas y un retrogusto suave.

QUESO GOUDA 250 gramos ~ $110
Un queso holandés semiduro de leche de vaca,

reconocido por su sabor suave y ligeramente

dulce y su textura firme y elastica. Puede ser

utilizado en diversas preparaciones como fundido

en quesadillas, en sopas o como ingrediente en

platos de pasta.
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Quesos curados «

PRODUCTO DESCRIPCION

QUESO GRUYERE

Un queso estilo suizo, curado, conocido por su
sabor intenso y textura firme. Se elabora con leche
de vaca, pasta cocida y prensada.

QUESO MORRAL AHUMADO

Con nueces y jalapeio, este picante queso se
distingue por su proceso de ahumado natural con
madera quemada, que le proporciona un incon-
fundible aroma y sabor con una textura mas firme
que lo convierte en una eleccion excepcional para
diversos usos culinarios.

QUESO PROVOLONE AHUMADO

Es una variante del queso provolone (curado)
que ha sido ahumado naturalmente con madera
quemado, resultando en un sabor distintivo y
una textura mas firme. El proceso de ahumado le
aflade una nota ahumada al sabor tradicional del
provolone, haciéndolo ideal para una variedad de
platillos.

QUESO TRES LECHES

Un queso curado, elaborado con la combinacién
de leches de vaca, cabra y oveja, ofreciendo un
sabor equilibrado y complejo. La mezcla de estas
leches aporta caracteristicas unicas, como la
acidez de la vaca, el aroma y el toque picante de la
cabra, y la mantecosidad y el sabor profundo de la
oveja

PESOWERECIO

250 gramos  $230

250 gramos  $178

250 gramos ~ $120

250 gramos  $550
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Quesos frescos *

PRODUCTO
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DESCRIPCION

QUESO ASADERO

El queso asadero es un queso mexicano de pasta
semiblanda, con un sabor suave y ligeramente
salado, que se caracteriza por fundirse bien y ser
ideal para gratinar o asar. Se suele comer con pan
o tortillas.

250 gramos

QUESO BOTANERO - CHIPOTLE Por rueda
Se caracteriza por ser enchilado con chile chi-

potle para darle un sabor picante y unico. Se

usa comunmente como botana o como acom-

pafiamiento en diversas preparaciones.

QUESO BOTANERO - EPAZOTE Por rueda
Se caracteriza por su sabor salado y la adicion de
pazote. El epazote es una planta aromatica y me-

dicinal que aporta un sabor distintivo a la botana.

QUESO BOTANERO - JAMON SERRANO Y Por rueda
ACEITUNA NEGRA

Una combinacién de sabores salados y ricos que

se disfruta como una botana o aperitivo. El jamén

serrano aporta un sabor salado y ahumado, mien-

tras que las aceitunas negras, afaden un toque de

acidez y salinidad.

QUESO CHIHUAHUA

De pasta semidura, elaborado con leche de vaca
y conocido por su sabor suave, mantecoso y su
capacidad de derretimiento.

250 gramos

PESO PRECIO

$150

$150

$150

$150

$132
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Quesos frescos <

PRODUCTO
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DESCRIPCION

QUESO CINCHO

Se caracteriza por su forma circular o cilindrica,
su textura firme y un sabor ligeramente acido y
salado.

QUESO COTTJA

Elaborado con leche de vaca cruda, sal y cuajo,
con una textura dura y quebradiza. Su sabor es
fuerte, salado y ligeramente picante. Se caracteriza
por una gran desmenuzabilidad, lo que lo con-
vierte en un excelente complemento para diversas
preparaciones.

QUESO CREMA

Un queso fresco, blando y untable, de textura suave
y cremosa, elaborado a partir de leche y

crema de vaca. Su sabor es suave y ligeramente
acido por lo que es un ingrediente versatil utilizado
en diversas recetas, tanto dulces como saladas.

QUESO DOBLE CREMA - NATURAL

Un queso fresco de leche de vaca, con una mayor
cantidad de crema. Gracias a su textura cremosa,
el queso doble crema también puede utilizarse
para la preparacion de panes y postres, pero,
debido a su sabor y facilidad para desmoronarlo,
también se utiliza para espolvorear antojitos y
complementar recetas saladas.

QUESO DOBLE CREMA - PREPARADO

Con chile serrano, epazote y sal de mar. Un queso
fresco de pasta semiblanda con una textura suave
y cremosa. Se caracteriza por no tener corteza y
por su contenido de humedad y grasa. Su sabor es
ligeramente acido y lacteo.

PESO PRECIO

250 gramos

250 gramos

250 gramos

250 gramos

250 gramos

$86

$118

$110

$130

$150
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Quesos frescos <

PRODUCTO DESCRIPCION PESO PRECIO

QUESO MANCHEGO - EN REBANADAS 250 gramos  $136
En México, el “queso manchego” es un queso de

leche de vaca, popular y versatil, que se utiliza

en una variedad de platillos, Se caracteriza por

su textura suave, su sabor ligeramente dulce, y

su capacidad para fundir bien, especialmente en

quesadillas, enchiladas y como ingrediente en

sandwiches.

QUESO MENONITA 250 gramos  $96
Un queso mexicano de pasta firme y suave, color

amarillo palido, que se derrite facilmente. Se

caracteriza por su sabor mantecoso y se usa en

diversas recetas, como quesadillas, guisos y
fundidos.

QUESO MORRAL - NATURAL 250 gramos  $88
Un queso mexicano fresco, blanco y de pasta

suave, elaborado con leche de vaca. Se caracteriza

por su sabor suave y bajo contenido de grasa y

sodio, lo que lo convierte en una opcion versatil

para la cocina.

QUESO OAXACA 250 gramos  $86
De pasta hilada, blanco y suave, con una textura

elastica y facil de deshebrar en tiras y es ideal para

fundir. Su sabor es delicado, ligeramente salado y

Cremoso.

QUESO PANELA 250 gramos ~ $80
Este queso fresco no requiere maduracion y se

caracteriza por su sabor suave, ligeramente salado

y acidito, y su textura tierna.
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Lacteos

PRODUCTO
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DESCRIPCION PESO PRECIO

REQUESON - SIN SAL 250 gramos
Es un lacteo, no un queso, obtenido del suero

residual de la produccién de queso. Este requeson

sin sal se caracteriza por su textura suave y sabor

ligeramente dulce.

CREMA NATURAL - DOS OPCIONES

Crema entera: Es una opcion popular para quienes 250 gramos
disfrutan de sabores mas intensos y texturas mas

cremosas. Se utiliza en diversas aplicaciones culinarias,

como salsas, postres y aderezos.

Crema descremada: Es una opcion mas baja en 250 gramos
calorias y grasas que la crema entera. Se utiliza en

diversas aplicaciones culinarias, pero puede tener un

sabor mas ligero y una textura mds acuosa que la crema

entera.

$70

$70

$64
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